
 
 
Werter Gast! 

Herzlich willkommen in unserem Wirtshaus 

und Hotel Römerstein! 

Unser Haus bietet Wirtshauskultur mit 

traditioneller österreichischer Küche. Für 

unsere Speisen verwenden wir regionale 

Produkte in bester Qualität. Alle Speisen 

werden handwerklich zubereitet. So, wie wir 

es von Oma kennen! 

 

Unsere Karte wird laufend an die Saison und 

die Verfügbarkeit frischer Produkte angepasst. 

Begeben Sie sich mit uns auf eine 

kulinarische Reise entlang des Jahreskreises! 

 

Unser Motto lautet: 

 

Für unsere Gäste nur das Beste! 

 

Ihr Team Römerstein  

Speisen 

Vorspeisen 

Ricotta mit Paradeiser und mongolischen Pinienkernen 15,90 

Feta mit Wassermelone und Paradeiser   13,90 

Fischtatar von Ausseer Fischen 

mit hausgemachtem eingelegtem Gemüse  15,90 

 

Suppen 

Geeiste Suppe        8,90 

Rindssuppe mit österreichischen Einlagen  

(Fadennudeln, Wurzelgemüse, Bio-Rindfleisch)    7,90 

 

Hauptspeisen 

Ausseer Bio-Alm-Rind mit Erdäpfelknödel,  

Kirschen und gebratenen Pilzen    29,90 

Tellerfleisch vom Ausseer-Bio-Alm-Rind  

mit Röstkartoffeln, Blattspinat und Apfelkren  32,00 

Rinderragout vom Ausseer Bio-Alm-Rind 

mit böhmischen Knödeln, Paradeiser und Fisolen  26,00 

Ausseer Forelle Müllerinart mit Petersilien-Erdäpfel 32,00 

Ausseer Fleischknödel mit Sauerkraut   19,90 

Surschnitzel vom Ausseer Schwein aus der Pfanne in Butter- 

schmalz gebacken mit Petersilien-Erdäpfel und Preiselbeeren 25,90 

Cordon Bleu vom Ausseer Schwein aus der Pfanne in Butter- 

schmalz gebacken mit Petersilien-Erdäpfel und Preiselbeeren 26,90 



 
 
Schnitzel vom Ausseer Kalb / Schwein aus  

der Pfanne in Butterschmalz gebacken mit  

Petersilien-Erdäpfel und Preiselbeeren  27,90 / 23,90 

Kinder Wiener vom Ausseer Kalb / Schwein aus  

der Pfanne in Butterschmalz gebacken  

mit Pommes und Ketchup     18,90 / 14,90 

 

Vegetarische Gerichte 

Eierschwammerl-Ragout von steirischen Pilzen 

mit Semmelknödel      22,90 

Petersilienwurzel im Ganzen geschmort 

mit gebratenen Salaten und Nüssen   17,90 

Cremige Eiernockerl mit grünem Salat   16,90 

 

Dessert 

Palatschinken mit Weincreme oder Marmelade gefüllt    9,90 

Steirische Apfelradl im Bierteig in Butterschmalz  

gebacken mit Apfelmus und Mostessig-Karamell-Sauce 12,90 

Gebackene Mäuse mit Marillen-Ragout   12,90 

Pfirsich Melba       11,90 

Hausgemachter Kuchen        5,90 

 

Salate 

Gemischter Salat         5,90 

Grüner Salat        4,90 

 

Jeden Mittwoch ab 16 Uhr 

SCHAUKOCHEN 

Traditionelle mongolische Gerichte 

Die mongolische Küche ist stark durch das extreme 

Klima und die nomadische Lebensweise geprägt. Sie ist 
deftig, proteinreich und mild gewürzt. 

Baaska und Benjamin zeigen, wie man  

Buuz, das sind gedämpfte Teigtaschen mit saftiger 

Fleisch- und Gemüsefüllung  

und 

Tsuivan, das sind selbstgemachte gebratene Nudeln 

mit Fleischstreifen und etwas Gemüse 

zubereitet.  

Tauchen Sie mit uns ein in die mongolische Küche 

mit Ihrer Tradition! 

 

Buuz und Tsuivan serviert mit grünem Salat      € 25,00 

Reservierung empfohlen! 

 

 

Allergene, Unverträglichkeiten oder Essensvorlieben bitte 

beim Servicepersonal nachfragen. 



 
 
 

Eis vom „Eis-Greissler“ 

„Eis Greissler“ ist eine renommierte österreichische 
Eismanufaktur der Familie Blochberger, die für ihr 

natürliches Speiseeis bekannt ist.  

Das Eis wird direkt auf dem eigenen Bauernhof in der 
Buckligen Welt hergestellt. Die Basis bildet die frische Milch 

von den rund 50 eigenen Kühen.  

Verarbeitet werden nur natürliche Zutaten, wie Obst, 

Kräuter und Gewürze ohne künstliche Zusätze. 

Neben klassischen Geschmacksrichtungen zeichnet sich die 
Marke durch extrem kreative und außergewöhnliche 

Eissorten aus. 

 

Der Preis pro Kugel beträgt € 2,40 

 

Nach unserem Motto  

„Für unsere Gäste nur das Beste!“ 

freuen wir uns sehr, Partner von „Eis-Greissler“ zu sein.  

 

Ihr Team Römerstein 


